
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

Article 1 –  Objet du concours  

 

À l’occasion de la Fête de l’ automne  et de l ’agriculture , il est organisé un concours convivial de tartes ayant pour 

thème les saveurs et produits de l’automne.  

 

L’objectif est de mettre à l’honneur les recettes familiales, la créativité et les produits de saison.  

 

Article 2 –  Participants  

 

Le concours est ouvert à toute personne, adulte ou enfant, à titre individuel.  

 

La participation est gratuite.  

 

Les professionnels de la pâtisserie peuvent participer uniquement s’ils sont expressément autorisés par 

l’organisateur.  

 

Les membres du jury ne peuvent pas concourir.  

 

Article 3 –  Thème  

 

La tarte présentée devra être inspirée de l’automne.  

 

Sont notamment autorisés :  

 

- pommes, poires, coings ;  

- noix, noisettes, amandes, châtaignes ;  

- raisins, figues ;  

- courge, potiron ;  

- miel ;  

- cannelle, vanille et épices ;  

- produits locaux et de saison.  

 

Les tartes peuvent être sucrées ou salées, sous réserve de respecter le thème automnal.  

 

Article 4 –  Conditions de présentation  

 

Chaque participant ne peut présenter qu’une seule tarte.  

 

La tarte devra être entièrement réalisée par le participant.  

 

Les tartes devront être apportées prêtes à être dégustées, sur un plat ou support permettant leur présentation et 

leur découpe.  

 

Règlement du concours de tarte d ’automne dans le cadre de la Foire de 
l ’automne et de l ’agri culture  – Samedi 3 octobre 2026 



 

 

 

 

 

 

Aucun nom, signe distinctif ou indication permettant d’identifier le participant ne devra apparaître sur la tarte.  

 

Lors du dépôt, un numéro sera attribué à chaque tarte afin de permettre une dégustation anonyme.  

 

Article 5 –  Ingrédients  

 

Les participants sont libres de choisir leur recette.  

 

Une fiche indiquant les principaux ingrédients utilisés pourra être demandée à l’organisateur, notamment en 

raison des allergènes alimentaires.  

 

L’utilisation de produits préparés du commerce est autorisée, sauf décision contraire précisée dans les modalités 

particulières du concours.  

 

Article 6 –  Dépôt des tartes  

 

Les tartes devront être déposées :  

 

Date : le 3 octobre 2026.  

Lieu : P lace de l’ E vêché  

Entre :  15h 30 et 16 h 00  

 

Toute tarte déposée après l’heure limite pourra être refusée.  

 

Article 7 –  Jury  

 

Le jury sera composé de plusieurs personnes désignées par l’organisateur.  

 

La dégustation se fera, autant que possible, à l’aveugle, les membres du jury ne connaissant pas l’identité des 

participants.  

 

Article 8 –  Critères de jugement  

 

Chaque tarte sera évaluée selon les critères suivants :  

 

Critère| Points  

Présentation et aspect| 20  

Odeur et équilibre des arômes| 15  

Qualité de la pâte| 20  

Cuisson et texture| 20  

Goût et équilibre des saveurs| 20  

Originalité et respect du thème automnal| 5  

TOTAL| 100  

 

Le jury pourra également tenir compte de la qualité des produits utilisés et de l’harmonie générale de la tarte.  

 

Article 9 –  Délibération  

 

Les membres du jury délibèrent après dégustation.  

 

En cas d’égalité, le jury pourra départager les candidats en privilégiant les critères goût, cuisson et équilibre des 

saveurs.  

 

Les décisions du jury sont souveraines.  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Article 10 –  Résultats et récompenses  

 

Les résultats seront annoncés publiquement :  

 

Date : 3 octobre 2026  

Heure : 17 h 30.  

 

Des récompenses pourront être attribuées aux trois premiers lauréats . 

 

Un prix spécial du jury, un prix de l’originalité ou un prix du public pourront également être attribués.  

 

Article 11 –  Restitution des tartes  

 

Après la proclamation des résultats, les tartes pourront être récupérées par leurs propriétaires.  

 

Les tartes non récupérées pourront être proposées à la dégustation du public, avec l’accord préalable des 

participants.  

 

Article 12 –  Responsabilité  

 

L’organisateur ne pourra être tenu responsable en cas d’annulation ou de modification du concours pour des 

raisons indépendantes de sa volonté.  

 

Les participants restent responsables de la composition de leur tarte et doivent signaler les principaux allergènes 

présents dans leur préparation.  

 

Article 13 –  Acceptation du règlement  

 

La participation au concours implique l’acceptation pleine et entière du présent règlement.  


